Kierunek: Dietetyka, rok I, studia niestacjonarne

Rok akademicki 2017/2018

Przydzial godzin w semestrze

Forma zaliczenia

(2]
Przedmiot Kierunek | Semestr war- i 5
w. éw. | konw. | lab/ | | PrOJEK | oy, | Prak- w zal. egz.
éw. ter. ty ty tyka
Metody uczenia si¢ i studiowania Diet. 1 9 1
Etyka Diet. 1 9 1
Bezpieczenstwo pracy i ergonomia Diet. 1 9 1
Technologia informacyjna Diet. 1 9 1
Statystyka w dietetyce 9 1
Diet. 1
9 1
Psychologia ogdlna z elementami 9 1 X
psychologii zywienia Diet. 1
18 2
Ekologia i ochrona przyrody 18 2
Diet. 1
27 2
Podstawy chemii 18 2
Diet. 1
27 2
Parazytologia 9 1
Diet. 1
9 1
Anatomia i histologia cztowieka 18 2 X
Diet. 1
18 2
Fizjologia cztowieka 18 2 X
Diet. 1
18 2
Biologia molekularna i genetyka 9 1
Diet. 1
18 2
Razem semestr | 108 | 18 9 135 18 0 0 0 30 0 2
Jezyk obcy Diet. 2 18 2
Przedmiot swobodnego wyboru Diet. 2 18 2
Cwiczenia ogdlnorozwojowe Diet. 2 18 0
Podstawy ekonomii 9 1
Diet. 2
9 1
Chemia zywnosci 18 2 M
Diet. 2
18 2
Biochemia ogolna i zywnosci 18 2 M
Diet. 2
36 3
Towaroznawstwo zywnosci 9 1
Diet. 2
18 2
Organizacja pracy w zaktadach zywienia 9 1
zbiorowego Diet. 2
9 1
Zywienie cztowicka 18 2 X
Diet. 2
21 2
Podstawy zdrowia publicznego Diet. 2 9 1
Praktyka zawodowa | (3 tygodnie) Diet. 2 105 3
Praktyka zawodowa I1 (2 tygodnie) Diet. 2 70 2
Razem semestr Il 90 | 45 39 72 9 0 0 175 30 0 3
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Kierunek: Dietetyka, rok Il, studia niestacjonarne

Rok akademicki 2017/2018

Przydzial godzin w semestrze

Forma zaliczenia

(2]
Przedmiot = 5
" lab./ war projek- prak- (Llﬂ
w. éw. konw. | . szta- sem. zal. egz.
éw. ter. ty ty tyka
Jezyk obcy 18 2
Wychowanie fizyczne 18 1
Mikrobiologia ogolna i zywnosci 18 2 X
36 3
Analiza i ocena jakosci zywnosci 9 1
36 3
Technologia zywnosci 9 1
18 2
Technologia potraw 18 2
Organizacja pracy w zaktadach zywienia 9 1
zbiorowego
9 1
Kliniczny zarys chordb 18 2 X
18 2
Podstawy prawne i ekonomiczne w 9 1
ochronie zdrowia
9 1
Dietetyka | 18 2 X
9 1
18 2
Razem semestr 111 81 63 18 90 45 0 0 0 30 3
Jezyk obcy 18 2
Przedmiot swobodnego wyboru 18 2
Pierwsza pomoc przedmedyczna 27 2
Dietetyka Il 18 2 X
9 1
18 2
Dietetyka pediatryczna 9 1 X
9 1
18 2
Dietoprofilaktyka 9 1
9 1
Zywienie kliniczne D 9 1
z
Praktyka zawodowa IlI D, 70 3
Praktyka zawodowa IV D, 105 4
Praktyka zawodowa V D, 140 5
Razem semestr IV 54 36 9 0 72 0 0 315 30 2
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Kierunek: Dietetyka, rok I1l, studia niestacjonarne,

. L Rok akademicki 2017/2018
Poradnictwo zywieniowe

Przydzial godzin w semestrze Forma zaliczenia
(2]
Przedmiot Kierunek [ Semestr 5 5
" lab./ war projek- prak- (Llﬂ
w. éw. konw. | . szta- sem. zal. egz.
éw. ter. ty ty tyka
Jezyk obc X
ey obey D, 5 18 4
Ochrona wlasno$ci intelektualnej 9
! D, 5 1
Toksykologia zywnosci 9 1
D, 5
9
1
Biotechnologia zywnosci 5 9 1
D,
5 18 2
Bezpieczenstwo i higiena zywnosci 9 1 X
D, 5 9 1
9 1
Pracownia potraw dietetycznych D, 5 18 2
Farmakologia i farmakoterapia zywieniowa 5 9 1 X
i interakcje lekow z zywnoscia D,
5 18 2
Edukacja zywieniowa D, 5 27 9
Praktyka zawodowa VI D, 5 105 4
Zywnos¢ ekologiczna 9
Diet. 5 1
PZ 5 9 1
Zywno$é genetycznie modyfikowana . 9 1
Diet. 5
PZ 9 1
Suplementy diet: i
plementy diety Diet. 5 18 2
PZ
Razem semestr 111 54 45 54 27 45 0 0 105 30 3
Przedmiot swobodnego wyboru Diet. 6 18 2
Seminarium dyplomowe Diet. 6 18 2
Pracownia dyplomowa Diet. 6 30 10
Praktyka zawodowa V11 Diet. 6 105 4
; 9 1
Fitoterapia w dietetyce Dplez.t' 6
18 2
Rola mikrobioty jelitowej i wptyw na zdrowie Diet. 6 9 1
ludzi PZ
Zywnos¢ wygodna i funkcjonalna 9 1
Diet.
PZ 6 9 1
9 1
Poradnictwo zywieniowe
Diet. 6 9 1
vz 18 2
. - . Diet.
Prawo zywnosciowe i ochrona konsumenta P 6 9 1
. . Diet.
N k . 6 9 1
utrigenomika P
Razem semestr VI 36 9 36 57 18 0 18 | 105 30 0 0
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Kierunek: Dietetyka, rok Ill, studia niestacjonarne,

Distetyka w gastronomii Rok akademicki 2017/2018

Przydzial godzin w semestrze Forma zaliczenia
(2]
Przedmiot Kierunek [ Semestr 5 5
" lab./ war projek- prak- (Llﬂ
w. éw. konw. | . szta- sem. zal. egz.
éw. ter. ty ty tyka
Jezyk obcy D, 5 18 4 X
Ochrona wlasno$ci intelektualnej D, 5 9 1
Toksykologia zywnosci 9 1
D, 5
9
1
Biotechnologia zywnosci 5 9 1
D,
5 18 2
Bezpieczenstwo i higiena zywnosci 9 1 X
D, 5 9 1
9 1
P ia potraw dieti h
racownia potraw dietetycznyc D, 5 18 2
Farmakologia i farmakoterapia zywieniowa 5 9 1 X
i interakcje lekow z zywnoscia D,
5 18 2
Edukacia vwioni
dukacja zywieniowa D, 5 27 9
Praktyka zawodowa VI D, 5 105 4
Zywno$¢ nowej generacji ) 18 2
Diet. 5
DwG 18 2
Podstawy projektowania technologicznego )
zakladu gastronomicznego Diet. 5 18 2
DwG
Razem semestr 111 54 63 36 27 45 0 0 105 30 3
Przedmiot swobodnego wyboru Diet. 6 18 2
Seminarium dyplomowe Diet. 6 18 2
Pracownia dyplomowa Diet. 6 30 10
Praktyka zawodowa V11 Diet. 6 105 4
Przetworstwo zywnos$ci
Diet. 6 9 1
DwG 6 18 2
Systemy produkcji i dystrybucji potraw 9 1
Diet. 6
DwG 9 1
Opakowania i znakowanie zywnos$ci B\Il\(jé 6 9 1
Nadzor sanitarno-epidemiologiczn Diet. 6 9 1
P! giczny DWG
Organizacja ustug gastronomicznych i Diet.
. 6 18 2
cateringowych DwG
Gastronomia specjalnego przeznaczenia Diet. 6 18 2
pecjainego p DWG
Rynek zywno$ciowo-zywieniowy w Polsce Diet, 6 9 1
Yy Y Y y DWG
Razem semestr VI 36 0 36 48 36 0 18 105 30 0 0
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